JAN UARI 2024

WELKOM IN HET RESTAURANT

Reserveer jouw plekje en kom genieten van
de warme maaltijden in WZC & DC De
Zilverberg

HOE RESERVEER IK?

Bel naar het onthaal: 051 26 26 70
(tijdens kantooruren)

- Min. 1 dag op voorhand

- Op elke werkdag open behalve feestdagen
- Bediening ten laatste om 12ul5

- Bonnetjes te koop aan het onthaal




GERICRTENDAG
METRZANG

In het spoor van Toon!

Een programma waarin Piet Soete, Bart Verhelle, Dario Yserbyt en
Arnold Sercu ons meenemen op hun trein van liedjes en kleine
wijsheden, om halt te houden in de stationnetjes uit de tijd van Wim
Sonneveld, Toon Hermans en vele andere Vlaamse en Nederlandse
artiesten.

Op hun “eigen wijze"” brengen zij met vier stemmen, piano, contrabas,
gitaar, accordeon en hobo, onvergetelijke melodieén opnieuw tot leven.

donderdag 25 januari 2024
om 19.30 uur

Kostprijs:€10

Vooraf inschrijven!

Knokuilstraat 35
8800 Roeslare
05126 26 80

DE ZILVERBERG illlﬂ@lllciﬂllll.lle w | de Zilverberg



RESERVATIES

Enkel via het onthaal -
051 26 26 70
(tijdens kantooruren)

Min. 1 dag op voorhand
Het restaurant is
elke werkdag open
uitgez. op feestdagen

Bediening hoofdmaaltijd
ten laatste om 12ul5!

BONNETJES

Maaltijd- en wijnbonnetjes
te koop aan het onthaal.

MAALTIJDBON: € 9,50

RODE EN WITTE WIJN
KLEIN FLESJE: € 4,25
GROTE FLES: € 11,00

Me“u JANUARI

MAANDAG 1 januari

RESTAURANT GESLOTEN

DINSDAG 2 januari

Broccoliroomsoep
Kalkoenstoofvlees met zoete paprika en
champignons
Jonge worteltjes met tijm
Pasta—puree
Keuze aan fruit

WOENSDAG 3 januari

Pompoensoep met kokos en curry
Casselrib met jagersaus
Schorseneren in citroenroom
Kookaardappelen—puree
Huisgemaakte pudding

DONDERDAG 4 januari

Bloemkoolsoep
Hutsepot met witte pens/worst
Gebruinde ui en mosterdsaus
Fruit van het seizoen

VRIJDAG 5 januari

Parmentiersoep
Gestoomde visfilet met saffraansaus
Gewokte groenten
Rijst—puree
Fruitkaas

info allergenen te verkrijgen bij de koks

W | de zilverberg



RESERVATIES

Enkel via het onthaal -
051 26 26 70
(tijdens kantooruren)

Min. 1 dag op voorhand
Het restaurant is
elke werkdag open
uitgez. op feestdagen

Bediening hoofdmaaltijd
ten laatste om 12ul5!

BONNETJES

Maaltijd- en wijnbonnetjes
te koop aan het onthaal.

MAALTIJDBON: € 9,50

RODE EN WITTE WIJN
KLEIN FLESJE: € 4,25
GROTE FLES: € 11,00

Menu JANUARI

MAANDAG 8 januari

Soep van Franse peultjes
Kalkoenschnitsel met Milanese saus
Gegratineerde bloemkool
Kookaardappelen—puree
|Jsje

DINSDAG 9 januari

Pastinaaksoep
Slavink met Spaanse saus
Spruitjes met spek
Gebakken krielaardappelen met
peterselieboter—puree
Keuze aan fruit

WOENSDAG 10 januari

Tomatensoep met balletjes
Vegetarische ovenschotel
met gestoofde prei
Huisgemaakte pudding

DONDERDAG 11 januari

Witloofsoep
Gegratineerde hesprolletjes
met witloof
Kookaardappelen—puree
Fruit van het seizoen

VRIJDAG 12 januari

Toscaanse soep

Gebakken visfilet met fetakorstje en tijm

Winters slaatje
Frietjes—puree
Fruitkaas

info allergenen te verkrijgen bij de koks
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RESERVATIES

Enkel via het onthaal -
05126 26 70
(tijdens kantooruren)

Min. 1 dag op voorhand
Het restaurant is
elke werkdag open
uitgez. op feestdagen

Bediening hoofdmaaltijd
ten laatste om 12ul5!

BONNETJES

Maaltijd- en wijnbonnetjes
te koop aan het onthaal.

MAALTIJDBON: € 9,50

RODE EN WITTE WIJN
KLEIN FLESJE: € 4,25
GROTE FLES: € 11,00

Menu JANUARI

MAANDAG 15 januari

Courgettesoep

Kippenstoverij met curry, appel en kokos

Wortelen met tijm
Risotto
IJsje

DINSDAG 16 januari

Kippensoep
Rosbief met béarnaise
Witloofslaatje
Frietjes
Keuze aan fruit

WOENSDAG 17 januari

Ajuinsoep met gemalen kaas
Varkens cordon bleu met 4-kazensaus
Courgetteblokjes
Kookaardappelen—puree
Huisgemaakte pudding

DONDERDAG 18 januari

Erwtensoep
Vleesbrood met gebruinde ajuinsaus
Rode kool met appeltjes
Aardappelpuree
Fruit van het seizoen

VRIJDAG 19 januari

Champignonsoep
Vispannetje met fijne groenten
Kookaardappelen—puree
Fruitkaas

info allergenen te verkrijgen bij de koks
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RESERVATIES

Enkel via het onthaal -
05126 26 70
(tijdens kantooruren)

Min. 1 dag op voorhand
Het restaurant is

elke werkdag open
uitgez. op feestdagen

Bediening hoofdmaaltijd
ten laatste om 12uil5!

BONNETJES

Maaltijd- en wijnbonnetjes
te koop aan het onthaal.

MAALTIJDBON: € 9,50

RODE EN WITTE WIJN
KLEIN FLESJE: € 4,25
GROTE FLES: € 11,00

Menu JANUARI

MAANDAG 22 januari

Bloemkoolsoep
Rundsstoofpotje met uienconfituur en
rode bessen—witte kool
Kookaardappelen—puree
IJsje

DINSDAG 23 januari

Groentensoep
Pita met looksaus
Koude groentjes

Frietjes— puree

Keuze aan fruit

WOENSDAG 24 januari

Pompoensoep
Kalkoenpavet met roze pepersaus
Gebakken witloof
Aardappelblokjes in de oven- puree
Huisgemaakte pudding

DONDERDAG 25 januari
Witloofsoep

Gebakken worst met gebruinde ajuinringen

Hutsepot met vers spek
Fruit van het seizoen

VRIJDAG 26 januari

Parmentiersoep
Gebakken vis met witte wijnsaus
Broccoli
Aardappelpuree met parmesan
Fruitkaas

info allergenen te verkrijgen bij de koks
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RESERVATIES

Enkel via het onthaal -
051 26 26 70
(tijdens kantooruren)

Min. 1 dag op voorhand
Het restaurant is
elke werkdag open
uitgez. op feestdagen

Bediening hoofdmaaltijd
ten laatste om 12ul5!

BONNETJES

Maaltijd- en wijnbonnetjes
te koop aan het onthaal.

MAALTIJDBON: € 9,50

RODE EN WITTE WIJN
KLEIN FLESJE: € 4,25
GROTE FLES: € 11,00

Menu JANUARI

MAANDAG 29 januari

Kervelsoep

Gentse waterzooi met fijne groenten
Peterselie aardappelen—puree

IJsje

DINSDAG 30 januari

Pastinaaksoep
Casselrib
Groene kool met spek
Gratin aardappelen—puree
Keuze aan fruit

WOENSDAG 31 januari

Koolsoep
Rundstong met madeirasaus
Gebakken champignon
Aardappelpuree
Huisgemaakte pudding

DONDERDAG 1 februari

Aspergesoep
Vol-au-vent
Cruditeitenslaatje met dressing
Frietjes
Fruit van het seizoen

VRIJDAG 2 februari

Groene groentensoep
Gefrituurde vis met tartaar
Spinazie in de room
Aardappelpuree
Fruitkaas

info allergenen te verkrijgen bij de koks
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CONTACTGEGEVENS

BEL: 051 26 26 70

(van maandag tot en met vrijdag tussen 8u en 17u)

Locatie: Restaurant (verdiep 0)
Knokuilstraat 35
8800 Roeselare




